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Introducéao

O método colorimétrico do cloreto de aluminio
para quantificacdo de flavonéides consiste na com-
plexac@o que ocorre entre o aluminio e o grupo Cs-
OH ou Cs-OH e a carbonila em C,4, bem como entre
grupos orto-di-OH do anel A ou B'. As complexa-
¢bes que ocorrem com O grupo ceto sdo mais
fortes, enquanto que aquelas entre o cloreto de
aluminio e os grupos orto-di-OH sado fracas e se
desfazem facilmente em meio &cido. Foram
analisados 22 extratos obtidos em acetato de etila
em pH 8 e pH 4 a partir de flores e folhas de
Baccharis milleflora, B. pentaptera e B. trimera,
utiizando o método colorimétrico do cloreto de
aluminio®. Para as curvas padrdo foram utilizados
guercetina e acido clorogénico respectivamente
para flavonoides totais e &cidos cafeoilquinicos
totais. Foram dissolvidos 10 mg de cada padrdo em
10 mL de etanol 80% e diluido para 15, 25, 35, 50 e
55 png/mL de quercetina e concentracdes de 15, 25,
35, 50, 55, 80 e 150 upg/mL para o é&cido
clorogénico. Um volume de 0,5 mL de cada solucao
padrdo diluida foi separadamente misturada com
1,5 mL de etanol 95%, 0,1 mL de cloreto de
aluminio 10%, 0,1 mL de acetato de potassio 1M, e
2,8 mL de &gua destilada. Ap6s 40 minutos a
absorbéancia foi medida no com primento de onda
de 433 nm para os flavonoides totais e 369 nm para
os &cidos fendlicos totais. Similarmente, 10 mg de
cada liofilizado dos extratos aquosos foram
dissolvidos em 10 mL de etanol 80%, tomando-se
0,5 mL de cada solucéo etandlica para reagir com
cloreto de aluminio nas determinacgdes. Os teores
foram obtidos utilizando-se as equacdes de reta
adquiridas: y = — 0,0732 + 0,00916x (R = 0,99) para
guercetina e y = — 0,02661 + 0,00447x (R = 0,99)
para o &cido clorogénico. Os valores encontrados
foram comparados com os resultados das analises
dos extratos por UV-Vis, RMN de 'H e **C.

Resultados e Discussao

Estudo anterior utilizando CLAE ja demonstrou a
existéncia de maior conteldo de &cidos cafeoilqui-
nicos do que de flavonoides em espécies do género
Baccharis, incluindo B. trimera.” Os resultados da
citada pesquisa sdo condizentes com os resultados
das analises dos extratos brutos estudados no pre-
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sente trabalho, que demonstraram cabalmente a
presenca majoritaria de acidos cafeoilquinicos em
relacdo aos flavonoides. As andlises espectrofoto-
métricas para flavonoides totais realizadas aqui
indicaram altas propor¢cbes de flavonoides, o que
demonstra a incoeréncia do método espectrofoto-
métrico, que se baseia na resposta obtida para
compostos similares a quercetina, e similares
flavondis nao foram identificados nos extratos.
Apesar de o contetddo em flavonoides se mostrar
guase sempre superior ao de acidos cafeoilquinicos
nas andlises espectrofotométicas, a obtencdo de
extratos com AcOEt em meio acido e em meio le-
vemente alcalino demonstraram o contrario para as
trés espécies Baccharis estudadas aqui. Desta
forma, os resultados obtidos nas determinacfes
espectrofotométricas para acidos cafeoilquinicos
totais parecem ser mais confiaveis, indicando inclu-
sive que o padrdo utilizado nestas determinacdes é
mais apropriado as estruturas quimicas dos acidos
aromaticos presentes nos extratos obtidos em pH 4.

Conclusodes

As dificuldades préprias da determinacao de flavo-
noides totais e acidos cafeoilquinicos totais em ex-
tratos brutos, nos quais se desconhece o compor-
tamento quimico das classes de compostos pre-
sentes, e a necessidade de serem adaptadas as
concentragdes das amostras em curvas de calibra-
¢ado baseadas nas absorcdes de padrbes, ndo ga-
rantem similaridade no comportamento quimico dos
componentes presentes. Assim, considera-se que
estes métodos para determinagdo de flavonoides
totais e acidos cafeoilquinicos totais em espécies do
género Baccharis, podem ser substituidos com
vantagem por técnicas mais modernas, que permi-
tam analises quantitativas e qualitativas simulta-
neas e confiaveis, como a CLAE.
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